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Frau Debrassine, Herr Miiller, im Dezember 2020
starteten Sie in das Abenteuer Selbststédndigkeit mit der
Ubernahme des seit 2009 bestehenden EDEKA- Marktes
in Nordendorf. Wie bewerten Sie rund drei Jahre spéater
diesen Schritt?

Wir haben es zu keinem Zeitpunkt bereut. NatUrlich waren
die drei Jahre eine groBe Herausforderung, aber letztendlich
genau das, was wir wollten. Von Tag eins an haben wir uns
in Nordendorf wohl und schnell ,angekommen* gefihlt.
So ein Schritt erfordert Mut und wir sind definitiv froh, ihn
gewagt zu haben.

Welche Meilensteine sind lhnen aus den vergangenen
Jahren lhrer Inhaberschaft besonders in Erinnerung
geblieben?

Ganz klar: der hei ersehnte Umbau. Bereits bei
Ubernahme des Marktes war Klar, dass ein Umbau schon
langst Uberfallig ist, und wir starteten sofort mit der Planung.
Der Umbau unseres Marktes wird uns sicherlich fur die
Ewigkeit in Erinnerung bleiben, da dies eine sehr intensive
Zeit mit vielen Hirden, aber auch groBer Freude war. Mit
dem Ergebnis sind wir mehr als zufrieden. Auch die positive
Resonanz unserer Kunden zeigt uns, dass der Umbau ein
voller Erfolg war.

Wie verlief in jungen Jahren lhr Werdegang zur Kauffrau
bzw. zum Kaufmann und warum haben Sie sich letztlich
dazu entschlossen, in die Selbststéndigkeit zu starten?
Ich habe nach der Schulzeit, in der ich nebenbei bereits
bei EDEKA gearbeitet habe, das duale Studium zur
Handelsfachwirtin gemacht. AnschlieBend in verschiedenen

Die ,rechte Hand“ von Michele
Debrassine und Philip Miller:
Marktleiter Patrick Brunn

Seit September 2023 fungiert Patrick Brunn als
Marktleiter bei EDEKA Debrassine und halt dem
Inhaberpaar mit seiner Erfahrungen und seinem Know-
how auf der Ladenflache den Ricken frei.

Der gelernte Einzelhandelskaufmann und Handels-
fachwirt war in der jungeren Vergangenheit als
Marktleiter bereits in einer Netto-Filiale sowie in
anderen EDEKA-Mérkten in der Region tétig, ehe er




Vor rund drei Jahren Ubernahmen Michele Debrassine und
Philip Muller die Inhaberschaft des EDEKA-Debrassine-
Marktes in Nordendorf. Im Marktzeitungs-Interview erinnert
sich das junge Paar an personliche Meilensteine, beschreibt
die Philosophie von EDEKA Debrassine und berichtet Uber
diverse Zielsetzungen fur die kommenden Jahre.

Filialen und in der EDEKA-Zentrale einiges an Erfahrung sammeln
kénnen. Mein Mann startete auch in jungen Jahren bereits bei
EDEKA und hat dort seine Ausbildung begonnen. AnschlieBend
war er mehrere Jahre in verschiedenen Méarkten als Marktleiter tatig.
Kurz vor der Ubernahme unseres Marktes in Nordendorf arbeitete
er in der Weinbranche als Key Account Manager. Ein eigener Markt
war anfangs ein groBBer Traum von uns. Und irgendwann stand fest,
dass das tatsachlich unser Ziel ist. Selbststandig zu sein bedeutet
fur uns eine groBe Entscheidungsfreiheit, die Umsetzung eigener
Ideen und vor allem das Ausleben unserer Leidenschaft.

Wie ergédnzen Sie beide sich im Arbeitsalltag und in welchen
Bereichen profitieren Sie eventuell von der jeweiligen Stérke
des anderen?

Durch die Geburt unserer zwei Kinder 2021 und 2023 habe ich
selbst mehrim Background gemacht. Auch dadurch bedingt, dass
mir das Organisatorische und die allgemeinen Verwaltungsarbeiten
einfach mehr liegen. Er hingegen liebt das Arbeiten auf der Flache
und so stand schnell fest, wer welche Aufgaben Gbernimmt. Ich
liebe Struktur, Kreativitdt und Ordnung und er den Verkauf und
die Zahlen. Wir ergdnzen uns hier sehr gut und schétzen es sehr,
beruflich in eine gemeinsame Richtung wachsen zu kénnen.

Welche Philosophie verfolgen Sie als selbststandige Kaufleute
und welche Rolle spielen Ilhre Kunden und lhre Mitarbeiter bei
der Umsetzung eigener Grundsétze?

Unsere Philosophie ist es, einen Familienbetrieb zu schaffen
und dem Kunden stets nahe zu sein. Wir méchten, dass jeder
bei uns ein Einkaufserlebnis erhélt, bei dem er sich wohl- und
wahrgenommen fuhlt, seine Winsche jederzeit auBern kann
und inspiriert wird. Diese Philosophie leben nicht nur wir beide,

vor rund einem halben Jahr bei EDEKA Debrassine
anheuerte. In seiner neuen Umgebung fuhlt sich der
35-Jéhrige rundum wohl. ,Hier im Markt herrscht
eine familidre Atmosphare und das Miteinander
passt. Im Tagesgeschaft bin ich auf der Flache

nahezu Uberall aktiv und kiimmere mich um Frische,
Sauberkeit, Ordnung, Aufbauten und Bestellungen.
Die Arbeit bereitet mir groBe Freude und ist sehr
abwechslungsreich®, beschreibt der Meitinger, der
sich in der Obst- und GemuUseabteilung besonders
wohlfuhlt. Ist Patrick Brunn nicht im Markt anzutreffen,
genieBt er die Freizeit mit seiner Frau und seinen zwei
Kindern und kiimmert sich um Haus und Garten.

sondern auch unser Mitarbeiterteam. Unsere Mitarbeiter sind
fir uns unverzichtbar und daher legen wir groBen Wert darauf,
dass sie sich wohl- und wertgeschéatzt fihlen und einen sicheren
Arbeitsplatz haben.

Wie stellen Sie sich die Weiterentwicklung Ihres Marktes in
den kommenden Jahren vor?

Auf jeden Fall ist unser Ziel, unseren Kunden auch Uber
die nachsten Jahre hinweg ein zufriedenes und positives
Einkaufserlebnis zu bieten. Mit Innovationen und unserer
stetigen Entwicklung gehen wir diesen Weg. Wir haben noch
S0 einige regionale Projekte und lokale Ideen, welche darauf
warten umgesetzt zu werden. Unsere Kunden durfen also
gespannt sein.

Sie geben ab sofort alle drei Monate eine eigene Zeitung
heraus. Was hat es damit auf sich?

Durch die Veroffentlichung unserer eigenen Marktzeitung geben
wir unseren Kunden die Mdéglichkeit, stets Uber alles Aktuelle
informiert zu sein. Sei es eine Neuerung im Markt, Infos, die
fur alle interessant sind, oder diverse Veranstaltungen, die in
Nordendorf und n&herer Umgebung geboten werden. Man
hat leider nicht die Méglichkeit, mit jedem in ein persénliches
Gesprach zu kommen und so kann jeder trotzdem mehr Gber
uns erfahren. Dieser Service liegt uns sehr am Herzen, da uns
von Anfang an wichtig war, fir unsere Kunden greifbar und nah
zu sein. Ist doch schén, wenn man die Menschen, bei denen
man taglich seine Wurst kauft oder an der Kasse steht, auch
etwas personlicher kennenlernt. Wir hoffen sehr, hiermit einen
Mehrwert schaffen zu kénnen, und freuen uns nun die Méglichkeit
zu haben, noch mehr teilen und vernetzen zu kénnen!
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Das gesamte Team der Frischebedientheken von EDEKA Debrassine
gibt Tag flir Tag alles dafiir, um den hohen Anspriichen der Kunden
gerecht zu werden. Frische und Qualitdt stehen an oberster Stelle und
es wird groBer Wert auf Nachhaltigkeit, das Tierwohl und hdchste
Standards gelegt.

Ein GroBteil der Fleisch- und Wurstwaren werden von der EDEKA-
Regionalmarke Siidbayerische Fleischwaren bezogen, die 2022 bereits
zum zehnten Mal in Folge mit dem Staatsehrenpreis fiir das Bayerische
Metzgereihandwerk ausgezeichnet wurde.

Veredelt werden die frisch angelieferten Waren derweil in der
inhabereigenen Metzgerei. Dort werden die herzhaften Wurstvarianten
und qualitativ hochwertigen Fleischspezialititen, von Meisterhand

Spezialitdten vom Rind aus dem Dry Ager

Neben den vorweg beschriebenen Spezialititen warten an
der Fleischbedientheke von EDEKA Debrassine mit den
Rinderspezialititen aus dem Reifeschrank weitere Highlights,
mit denen das Osterfest oder das Angrillen zum Hochgenuss
werden. Die mindestens sechs Wochen im Dry Ager gereiften
Rumpsteaks und Entrecotes sind butterzart und iiberzeugen mit
unverwechselbarem Geschmack. Probieren lohnt sich!

raffiniert mariniert, taglich frisch hergestellt und landen umgehend in
der Auslage.

Ebenfalls hinter den Kulissen gezaubert werden hausgemachte Salate
und Antipasti-Variationen.

Piinktlich zum Osterfest kénnen sich die Kunden an den Bedientheken
bei EDEKA Debrassine vor allem auf Lammspezialititen aller Art
freuen. Auch fiir Grillfans, die in Kiirze mit dem Angrillen beginnen
wollen, ist bereits jetzt gesorgt. Ob Steaks vom Schwein oder Rind,
Gefliigelspezialititen oder Salate aller Art — es ist garantiert fiir jeden
Geschmack etwas dabei. Sollten dennoch Fragen oder Wiinsche
aufkommen, sind die geschulten und freundlichen Mitarbeiter jederzeit
ansprechbar und helfen gerne weiter.

Ohne Kise geht nichts

Da nichts (ber einen guten Kése auf dem Brot oder als Begleitung
zum guten Glas Wein geht, wartet im Bedienbereich von EDEKA
Debrassine auch ein groBes Sortiment an Kasesorten aus der
Region, beispielsweise aus der Landkéserei ReiBler in Nordendorf,
Deutschland und aller Welt auf die Kunden. Einige davon in bester
Bio-Qualitat. Auch eigens hergestellte und saisonal wechselnde
Frischkdsekreationen sind stets erhaltlich. Schauen Sie vorbei und
lassen Sie sich inspirieren sowie fachgerecht vom freundlichen
Personal beraten




Auf einem Meer aus funkelnden Eiswulrfeln hat das
Team von EDEKA Debrassine an der Fischtheke seine
Meeresspezialitaten liebevoll dekoriert und angerichtet.
Ob fangfrischer Lachs, aromatischer Matjes oder
SteinbeiBer, Barsch und Co.: Hier finden Sie eine groBe
Vielfalt an Frischfisch- und Raucherfisch-Spezialitaten
aus nachhaltiger Fischerei mit der MSC-Zertifizierung.

Ebenfalls eine Kostprobe wert sind die vielfaltigen
Feinkostsalate, die in der Auslage bereitstehen. Sollten
trotz der groBen Auswahl Sonderwlnsche aufkommen
oder Fragen zu Produkten oder Zubereitungsmethoden
entstehen, helfen die kompetenten Fisch-Experten hinter

der Theke gerne weiter.

Was steckt hinter dem MSC-
Siegel?

Der Marine Stewardship Council
(MSC) zertifiziert tiber sein Exper-
tengremium Meeresprodukte aus
nachhaltiger Fischerei.

Das Siegel ist auf Initiative des
Lebensmittelkonzerns  Unilever
und der Naturschutzorganisation
World Wide Fund For Nature
(WWF) entstanden. Das Logo
dirfen dem MSC zufolge nur
jene Betriebe auf die Verpackung
drucken, die drei Standards

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

MSC

www.msc.org/de

erfiillen: Der Fischbestand darf nicht (iberfischt werden, es muss ein
gutes Nachhaltigkeitsmanagement geben und das Okosystem des Meeres

soll nicht beschédigt werden.

Warum sollten Sie Fisch essen?

Aus erndhrungsphysiologischer Sicht macht es besonders in héherem
Lebensalter Sinn, regelmaBig Fisch zu essen. Fischsorten wie Seelachs,
Kabeljau und Scholle sind besonders bekémmlich. Sie liefern hochwertiges
EiweiB, Mineralstoffe und Jod, weisen aber einen im Vergleich zu Fleisch
(Schwein, Rind) niedrigeren Fettgehalt auf. Fettfische wie Lachs, Makrele
oder Hering enthalten zwar relativ viel Fett, dieses versorgt Sie jedoch mit
den wertvollen Omega-3-Fettsduren mit Vitamin D.
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Wenn man die Obst- und Gemuseabteilung im Markt von
EDEKA Debrassine betritt, erkennt man schnell, dass die
Verantwortlichen fir den farbenfrohen Bereich des Marktes
mit Leib und Seele dabei sind. Mit Liebe zum Detail und
in ihrer ganzen Vielfalt werden die Waren in den Regalen
prasentiert. Immer frisch, immer lecker — so lautet das Motto.
Das Credo aller Mitarbeiter der Abteilung ist es, moglichst
frische und saisonale deutsche Produkte aus der Region
anzubieten. Dazu natUrlich auch eine groBe Auswahl an Bio-
Obst und Bio-Gemuse.

Egal ob Apfel, Himbeeren, Kirschen, Zwetschgen und Co.
vom Obsthof Zott aus Usterbach oder zum baldigen Start
der Spargelsaison das regionale wei3e Gold vom Spargelhof
Stral3 aus Alerheim — beste Produkte aus der Region und in
Bio-Qualitat findet man in den Obst- und GemUseregalen im
Markt in Hulle und Fulle. Dazu vitaminreiche Zitrusfrichte,
selbst gemachte Fruchtsalate, zahlreiche Convenience-
Produkte oder auch Nusskerne und Trockenfrlichte — es ist
fUr jeden etwas dabei.

Obst- und Gemusefans kommen bei EDEKA Debrassine
also definitiv auf ihre Kosten und werden beim Stébern durch
die Regale sicher genau das Produkt finden, welches ihren
Geschmack trifft. Kommen trotzdem Fragen oder Winsche
auf, helfen die freundlichen Mitarbeiter gerne weiter.

IN KURZE WIEDER FRISCH VOM FELD ERHALTLICH:

DAS WEISSE GOLD VOM SPARGELHOF STRASS

Spargelfans aufgepasst! Im April hat das lange Warten ein
Ende und Sie kénnen, je nach Erntezeit, in der Obst- und
GemUseabteilung von EDEKA Debrassine wieder zum
frischen regionalen Spargel vom Spargelhof StraB aus
Alerheim greifen. Freuen Sie sich auf Genussmomente der
Extraklasse und greifen Sie zum Saisonstart zu.

SAISONAL UND LECKER:
DIE REGIONALE VIELFALT VOM OBSTHOF ZOTT

o Ehalender

Entdecken Sie bei
EDEKA Debrassine

die beeindruckende
Vielfalt an Beeren,
Stein- und Kernobst
vom Obsthof Zott aus
Usterbach. Wann genau
welches Obst von

dem traditionsreichen
Familienbetrieb im
Obstregal des Marktes
erhaltlich ist, entnehmen
Sie dem abgebildeten
Erntekalender.
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Wer auf der Suche nach einem edlen Tropfen flir gemdtliche
Stunden in Familie oder mit engen Freunden ist, der sollte
unbedingt einen Stopp in der Wein- und Spirituosenabteilung
bei EDEKA Debrassine einlegen. Dort wartet neben Weinen
aus Deutschland, Europa und aller Welt (einige davon auch in
Bio- oder Demeterqualitdt) ein breites Angebot an hochwertigen
Champagnersorten, edelsten Whiskys und Rums sowie ein breit
gefachertes Gin-Sortiment.

Obendrauf halt EDEKA Debrassine neben Wein, Whisky, Rum,
Gin und Co. viele weitere ,Perlen” bereit, die in gemttlicher
Runde verkostet werden kénnen oder sich auch bestens
zum Verschenken eignen. Ob feinste Grappas, hochwertige
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Brandys oder verfuhrerische Likére — die immense Vielfalt
an verschiedenen Spirituosen lasst keine Winsche offen. ,In
unserer Wein- und Spirituosenabteilung bieten wir echten
Feinschmeckern und Kennern eine Auswahl, die hochsten
Ansprichen gerecht wird. Sehr empfehlenswert sind unter
anderem die regionalen Obstbréande und Likére aus der Zott
Destillerie aus Usterbach.

Sollte trotz der groBen Auswahl das personliche Lieblingsgetrank
nicht dabei sein, dann geben wir selbstverstandlich gerne unser
Bestes, um das gewlnschte Produkt zu besorgen®, verspricht
Marktinhaber und Weinexperte Philip Muller und 1&dt alle Kunden
herzlich zu einer Entdeckertour ein.

ZOTT - GEISTREICHE IDEEN AUS DEM NATURPARK AUGSBURG WESTLICHE WALDER

70H

estillerie
Ustersbach 1530

Greifen Sie bei EDEKA Debrassine zu den ausgezeichneten Spirituosen aus der Zott Destillerie
und erleben Sie einzigartigen Geschmack in vielen Facetten. In der Brennerei auf dem Obsthof
Zott veredeln die Spirituosen-Experten die Obstsorten aus den Gérten des Frichteparadieses
Zott zu hochwertigen Destillaten. Dabei stehen hoéchste Sorgfalt und die beste Qualitat der
Rohstoffe immer an oberster Stelle. Dieses Qualitdtsbewusstsein zieht sich vom Anbau des
Obstes Uber die Auswahl der Grundstoffe und das sorgsame Brennen bis zur Abflllung in der

Flasche. Uberzeugen Sie sich selbst und greifen Sie zu!

v .

|
-'u1 RN
Lika

)

W

., i

|
| || ® L

I
B
.
|

I'nnu | III_A'



Landkiiserei Reifsler

Der ReifSlerkas: natiirlich - handwerklich.
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Bei uns im Ort sowie in der ndheren Umgebung sind vielen Leuten die Kdsespezialitdten aus der Landkaserei ReiBler sicher bekannt. In der ersten Ausgabe
unserer Marktzeitung méchten wir lhnen den traditionsreichen Familienbetrieb trotzdem noch einmal naherbringen und gleichzeitig auf unser groBes
Sortiment der Delikatessen aus Nordendorf hinweisen, die an unserer Késetheke im Markt erhéltlich sind. GenieBen Sie die Vielfalt und den Geschmack
der besten Kése aus dem Hause ReiBler und greifen Sie bei lhrem néchsten Einkauf zu.

QUALITAT, TRANSPARENZ UND

HANDWERK — DAS IST REISSLERKASE

Die Landkéserei ReiBler ist ein bayerisch-schwabischer Familienbetrieb
in Nordendorf im Naturpark Augsburg-Westliche Walder. Seit 1922
wird in der Késerei nach traditionell (bermittelten Rezepturen und
Verfahrensweisen Kase hergestellt. Der Familienbetrieb wurde am 1.
September 2007 von Molkereimeister Stefan Kaiser (ibernommen.
Mit damals 23 Jahren war er der jiingste Molkereimeister Bayerns. Mit
viel Engagement, unternehmerischem Mut und neuen Ideen kann die
Landkéserei ReiBler heute leckere, regional erzeugte Késeprodukte von
hdchster Qualitat anbieten.




DIE VIER VERSPRECHEN DER
LANDKASEREI REISSLER

Gepriifte Qualitdt auf hochstem Niveau

Hochste Qualititsanspriiche im gesamten Herstellungsprozess -
diese konsequent zu erfilllen ist das stindige Ziel. Uber die gesetzlich
vorgeschriebenen Anforderungen hinausgehend hat die Landkdserei
ReiBler sich selbst noch weitreichendere QualititsmaBstibe gesetzt und
wurde fiir ihr Qualititsmanagement mit dem Bio-Siegel sowie ,Ohne
GenTechnik“-Siegel zertifiziert. Produziert wird nach handwerklicher
Tradition ohne Zusatzstoffe. Der Kdse reift vollkommen natlirlich bis zu
acht Monaten in ReiBlers Reiferdumen. Selbstverstindlich werden alle
Produkte gentechnikfrei hergestellt.

Echtes Handwerk

Die traditionelle Késeherstellung ist ein Handwerk, hinter dem zahlreiche
komplexe Prozesse stehen. Im Hause ReiBler hat die Herstellung von
Weichkése, halbfesten Schnittkdse, Schnittkdse und Ziegenkése eine 100
Jahre alte Tradition und beruht auf der Basis (iberlieferter Familienrezepte.
Es erfordert handwerkliche Kunstfertigkeit, einen groBen Erfahrungsschatz
sowie eine umfassende Qualifizierung. Ebenso braucht es ausreichend
Zeit flir natiirliche Reifeprozesse, Aufmerksamkeit und Pflege, bis ein
Kése seine charakteristischen Merkmale entwickelt.

Transparenz bis zum Ursprung

Liebe zum Produkt! Transparenz und hdchste Qualitdt im gesamten
Herstellungsprozess sind die erlernten Ziele von Stefan Kaiser. Durch
die Schaukdserei ist es allen Kunden mdglich, den Késern live bei der
handwerklichen Herstellung zuzusehen.

Regionale Produkte

Fiir ihre Kdse bezieht die Landkaserei die Milch ausschlieBlich von
Bauern aus den umliegenden Dérfern. Dadurch kann die hervorragende
Qualitdt und der einzigartige, typische ,ReiBler-Geschmack™ der Produkte
gewahrleistet werden. Darauf ist man bei Reifler zu Recht stolz.

Ein Blick in die Reifller-Produktvielfalt bei
EDEKA Debrassine

Von schmackhaften Schnittkdsesorten iiber Weichkdse und
Ziegenkase bis zu den Kaiserkdse-Spezialitdten bieten wir von EDEKA
Debrassine an unserer Késetheke eine ausgesprochene Vielfalt an
ReiBler-Gaumenfreuden fiir Kdse-Fans und Feinschmecker, die sich
vom Genuss von bestem Qualitdtskdse begeistern lassen mdchten.
Folgend stellen wir Ihnen drei Sorten genauer vor:

ReiBlers Landkise
Die feine Rotschmiere vollendet
das Geschmackserlebnis
dieses mild-aromatischen
halbfesten Schnittkdses im
Rundlaib. Er ist auch sehr gut
zum Uberbacken geeignet.

Kaiser Bavaron Bliite
Der Kaiser unter den Weichkasen,
gekront mit einem Bliitentopping.
Kaisers Bavaron Bliite ist ein
cremig-aromatischer Weichkése,
der wie Butter auf der Zunge
zergeht. Die Bliiten sorgen sowohl
optisch als auch geschmacklich
fiir ein Highlight. Vor Verzehr auf
Zimmertemperatur bringen und
genieBen.

St. Albertus Pfeffer

Sankt Albertus Pfeffer ist ein zarter, cremig-sahniger
Weichkdse mit gleichmaBigem Edelschimmel. Die
feinen Pfefferkérner verleihen ihm eine

pikante Note. Sankt Albertus Pfeffer ist

sehr gut zum Verfeinern von

SoBen geeignet.
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Das Osterfest steht vor der Tiir und damit auch die Zeit, in der sich alles um das Ei dreht. Ob frisch gekocht beim gemiitlichen Feiertagsfriihstiick mit der
ganzen Familie, als Zutat fiir kreative siie und herzhafte Ostergerichte oder bunt bemalt und gut versteckt fiir den groBen SuchspaB mit den Kleinsten
— die ovalen Kostlichkeiten gehdéren zum Osterfest wie der Weihnachtsmann zu Weihnachten. EDEKA Debrassine setzt beim Thema ,,Eier” voll auf
Regionalitat und bietet seinen Kunden die Qualitatserzeugnisse vom Lorenzhof in Katzenstein an. Der Betrieb ist sei 2004 biozertifiziert und produziert am
Riesrand bei Harburg frische Bio-Wiesen-Eier in Freiland-Mobilstall-Haltung.
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1. Ab in den Gefrierschrank mit - 3. Unkonventionell, aher genial: So gelingt ein pochiertes Ei
dem nicht bendtigten EiweiB Diese Zubereitungsmethode wird wohl sicher nicht von Spitzenkdchen
Sie wissen nicht, wohin mit dem benutzt, fiir alle Hobbykdche ist die folgende Anleitung jedoch eine

nicht mehr benétigten EiweiB? genial einfache Option. Das Friihstiicksei mal anders.
Einfach das nicht bendtigte EiweiB |
in eine Eiswirfel-Form geben und | Zutaten:
Portionsweise einfrieren. Das ndachste { e Ei
EiweiB-Rezept kommt bestimmt! Kleine Schiissel
Frischhaltefolie

2. Ist das Ei noch gut? Der Eiertest! Topf
Um herauszufinden, ob ein Ei noch genieBbar ist oder nicht, brauchen Wasser
Sie nur ein Glas gefiillt mit Wasser. Nun legen Sie das Ei hinein. Wenn es
nach oben schwimmt bzw. senkrecht steht, ist es verdorben und sollte Zubereitung:
nicht mehr verzehrt werden. Liegt es auf dem Glasboden, so ist es frisch 1. Kleine Schiissel mit Folie
und lecker. auslegen
Wenn Sie dennoch unsicher sein sollten, schlagen Sie das Ei auf. Je 2. Ei aufschlagen und in die
frischer, desto fester ist das EiweiB. Sollten Sie also ein wéssriges Eiweil mit Folie ausgelegte Schiissel
vorfinden, ist das ein Zeichen dafiir, dass das Ei alt ist. geben
3. Folie oben gut verschlieBen,
so dass Sie eine auslaufsichere
~Eibombe” haben.
4. Eibombe" fiir 5 Minuten in
kochendes Wasser legen.
5. Nun ziehen Sie die
Frischhaltefolie ab und Sie
konnen das Ei servieren.




Im Vorkassenbereich des EDEKA-Debrassine-Marktes beschert die
Béckerei Backstube Wiinsche mit allerlei kostlichen Backwaren die ganze
Woche hindurch ein kuscheliges Sonntagsgefiihl. Zum Kauf bereit stehen
frische Brote und Brétchen, belegten Brétchen, Snacks und Backwaren
wie Gebdck, Kuchen und Torten. Auch verschiedene Kaffee- und
Teespezialititen sind selbstverstandlich erhdltlich. Wer mdchte, kann die
Kostlichkeiten mitnehmen. Wer es dagegen ruhig angehen lassen will und
etwas Zeit mitbringt, den ladt das gemiitliche angeschlossene Café mit

ausreichend barrierefreien Sitzmdéglichkeiten zum Verweilen ein.

Die Backstube Wiinsche blickt auf eine mehr als 55-jahrige Tradition
zuriick. 1968 als Ein-Mann-Betrieb gegriindet, hat sie sich bis heute zu
einer der flinrenden bayerischen Béckereien entwickelt und ihre Werte
dabei stets beibehalten. Regionale Zutaten, handwerkliche Verarbeitung,
innovative Produkte und ein offenes, motiviertes Team zeichnen das
Unternehmen aus. Die Backstube Wiinsche GmbH ist eine 100-prozentige
Tochter der EDEKA Siidbayern Handels Stiftung & Co. KG.

BACKSTUBE WUNSCHE ERHALT ZUM DRITTEN MAL DEN STAATSEHRENPREIS
FUR DAS BAYERISCHE BACKERHANDWERK

Der Freistaat Bayern hat 2023 wieder den Staatsehrenpreis fiir das
Bayerische Backerhandwerk verliehen und die Backstube Wiinsche
durfte nach 2017 und 2020 bereits zum dritten Mal die besondere
Auszeichnung entgegennehmen. Das Triple ist somit perfekt. Der
Staatsehrenpreis wird fiir langjéhrige Spitzenqualitat verliehen, die auf
handwerklichem Kdonnen, Wissen, Erfahrung und der Verwendung von
hochwertigen Rohstoffen basiert. Grundlage flir den Staatsehrenpreis
sind die Ergebnisse bei den jahrlichen Brotpriifungen. Die Bewerber
missen Gber fiinf Jahre hinweg jahrlich mindestens fiinf verschiedene
Brote zur Priifung eingereicht haben, darunter drei gleichbleibende
Brotsorten.




Ob Trikots fiir hiesige FuBballklubs, Spenden fiir Kindergérten und Schulen oder Unterstiitzung fiir weitere wichtige soziale Einrichtungen — EDEKA

Debrassine setzt sich mit groBem Engagement filr wichtige Institutionen in der Region ein. Folgend eine Ubersicht, die die Spendenbereitschaft des
Marktes untermauert.
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Kindertagesstitte
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AKTIONEN FUR DEN GUTEN
ZWECK IM DREIERPACK

Abseits der Kooperationen mit Vereinen und Institutionen aus der Region lasst sich EDEKA Debrassine immer
wieder neue Aktionen einfallen, um Gutes zu tun. Im vergangenen Jahr waren es folgende:

Adventsfensteraktion fur den
Bunten Kreis Augsburg

Bei der Adventsfensteraktion konnten durch
den Verkauf von Crépes, Gluhwein und Punsch
insgesamt 317 Euro gesammelt werden.
EDEKA Debrassine rundete den Spendenbetrag
auf 500 Euro auf. Der komplette Erl6s ging an
den Bunten Kreis Augsburg.

Aﬂf Weihnachten im
=2 Schuhkarton

Bei der deutschlandweiten
Aktion, an der EDEKA
Debrassine jahrlich teilnimmt,
wurden vor  Weihnachten
2023 Uber 40 Schuhkartons
von den Kunden gesammelt
und auf Reisen geschickt.
100 Euro aus eigener Tasche
legte EDEKA Debrassine
obendrauf.

Lebensmittelrettung mit TOO GOOD TO GO

Mit der Foodsharing-App ,TOO GOOD TO
GO*" unterstitzt EDEKA Debrassine seit Juni
2023 den Nachhaltigkeitsgedanken. Kurz vor
dem Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums
stehende Lebensmittel werden als sogenannte
Uberraschungstte im Markt zum reduzierten

Preis angeboten. Kunden kénnen diese Uber
die App kaufen und anschlieBend im Markt
abholen. Das Feedback der Kunden zur
Aktion ist durchweg positiv und es sind bereits
knapp 1000 gerettete Uberraschungsttiten zu
verzeichen. Tendenz steigend!




SUSSE OSTERUBERRASCHUNG

FUR KLEINE KUNSTLER

Kids aufgepasst! Haltet eure Bunt- oder Malstifte bereit, malt das
folgende Ostermotiv nach Herzenslust aus, verseht es mit eurem M
Vornamen und eurem Alter und gebt es bis zum 30. Mérz 2024 in

unserem Markt am Lotto-/Postschalter ab. Dann erhaltet ihr eine M
kleine Osteriiberraschung gratis!
Zusatzlich werden eure Kunstwerke fiir einige Zeit im Markt

ausgestellt. Viel SpaB beim Ausmalen wiinscht euch das Team von
EDEKA Debrassine!

Vorname: Alter: Jahre

.....................................................................................................
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INDIVIDUELL ZUSAMMENGESTELLTE
GESCHENKIDEEN FUR JEDEN ANLASS

Wahlen Sie aus unserem Angebot an bereits fertig gepackten
festlichen Prasenten fur jeden Anlass oder lassen Sie sich
in  Absprache mit unseren kompetenten und kreativen
Mitarbeitern Ihren ganz personlichen Geschenkkorb individuell
zusammenstellen. Ob Spezialitaten aus der Region, edle Weine
und Spirituosen oder kostliche Naschereien — wir setzen lhre
Wunsche gerne in die Tat um. Sprechen Sie uns einfach an.

AUF DIE PLATTE, FERTIG, LOS

Wer seine Gaste bei Feierlichkeiten aller Art mit kulinarischen
Hochgenlssen begeistern mdchte, ist mit unserem
Plattenservice bestens beraten. Egal ob Wurst- und
Schinkenspezialitdten oder wurziger Kase — bei EDEKA
Debrassine finden Sie eine hochwertige Auswahl edler
Delikatessen. Auf Wunsch stellen Ihnen unsere Mitarbeiter der
Frischebedientheken individuell gestaltete Platten mit lhren
Wahlprodukten zusammen. Sprechen Sie unsere Fleisch-,
Wurst- und Kaseexperten einfach an und lassen Sie sich
umfassend beraten.

UNSERE BESONDEREN LEISTUNGEN FUR
FIRMENKUNDEN

o Steuerfrei erhaltliche Gutscheine als
Geschenkidee fiir Unternehmensmitarheiter

e Kauf auf Rechnung

POST- UND LOTTOSCHALTER

Im Eingangsbereich unseres Marktes steht Ihnen montags bis
samstags von 8 bis 20 Uhr der Lottoschalter zur Verfugung.
Unser Postschalter ist montags bis freitags von 8 bis 20 Uhr
und samstags bis 13 Uhr fur Sie da. So haben Sie auch nach
Feierabend Zeit, ihre Post- und auch Lottoangelegenheiten zu
erledigen. Sie kdnnen Pakete abholen, Briefe versenden, Porto
kaufen und die ganze Bandbreite an Lotto und Bingo spielen.

oo P

KOMMISSIONSKAUF

Sie planen demnéachst eine private Veranstaltung und wissen
nicht, wie viel Ware Sie benodtigen? Kein Problem — wir lassen
Sie nicht auf dem Trockenen sitzen. Nutzen Sie einfach unseren
Service des Kommissionskaufs. Und so funktioniert's: Sie
kaufen die gewlnschten Mengen an Ware fur |hr Fest. Nach
lhrer Veranstaltung bringen Sie die nicht verbrauchten Artikel
mit dem zugehdorigen Kassenbeleg zu uns retour und erhalten
Ihr Geld zurtck.
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AUF IHREN EINKAUF AB 50 EURO

Jeaucs

Sie haben nach der Lekture der G“Itlg
Marktzeitung Lust bekommen, Teil unserer S vom 18. Mﬁn his 23. Mﬁrz 2024
EDEKA-Debrassine-Familie zu werden, AN

wissen aber nicht so recht, in welchem
Bereich? Kein Problem — wir suchen immer
gute Leute.

Senden Sie uns gerne lhre Initiativ- in Ihrem EBEKA nehraSSine

bewerbung (inkl. Anschreiben, Lebenslauf,

Zeugnissen) zu und Uberzeugen Sie uns in Nﬂrdendorf

von |hnen und Ihren F&higkeiten!

Hinweis: Pro Einkauf nur ein Coupon einlésbar. Keine Barauszah-
lung moglich! Nicht mit anderen Rabatt- und/oder Coupon-
aktionen kombinierbar. Nur im Original giiltig. Ausgenommen

preisgebundene und bereits reduzierte Waren wie auch Handy-/ I
@ Telefonkarten, Buch und Presseerzeugnisse, Bild-/Tontréger, Kraft-
WII' SUChen stoffe, Tabakwaren, Gutscheinkauf, Guthabenkarten, Prasentkorbe,
° Artikel von Pfand, Leergut, Post, Lotto & Toto, Tchibo Artikel, Pre-
dICh! und Anfangsmilchnahrung.
9'941003"038380

FOLGENDE ZUSATZLEISTUNGEN BIETET BITTE RICHTEN SIE IHRE BEWERBUNG
IHNEN EDEKA DEBRASSINE: PER E-MAIL ODER PER POST AN:

e Johrad Herrn Miiller
Per Mail: info@edeka-debrassine.de
¢ Zuschuss zu vermdgenswerten Per Post: EDEKA Debrassine
Leistungen HauptstraBe 50
86695 Nordendorf

¢ Tankgutscheine und weitere
Sachleistungen mit
steuerlichen Vorteilen

Fiir Riickfragen stehen wir Ihnen gerne personlich unter
Tel. 08273/9953 35 zur Verfiigung.
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